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WMF Çelik Tencereler/Tavalar

Cromargan®: 18/10 paslanmaz çelik 
İçten oturan veya dıştan kavrayan kapak, cam 
kapak 
TransTherm® taban

Bu ürünü tercih ettiğiniz için sizi tebrik ederiz! 
Kaliteli bir WMF ürünü seçtiniz. Yüksek kaliteli 
malzemeler, mükemmel işçilik ve titizlikle 
yürütülen kalite kontrol işlemleri uzun ömürlü 
kullanım garantisi verir. Sofistike tasarım ve 
uzun çalışmalarla elde edilmiş fonksiyonellik, çok 
yönlülük sağlıyor.

Özellikler
•	 Cromargan®: 18/10 paslanmaz çelik.
•	 Nötr tat ve hijyenik
•	 Daha hassas ve ölçülü servis için dökme ağzı
•	 Tamamen kaliteli çelikten üretilen 		
	 TransTherm® tabanla mükemmel düzeyde 		
	 pişirme ve kızartma. İndüksiyonlu ocak 		
	 da dahil her türlü ocakta kullanıma uygun.
•	 Ürün çeşidine bağlıdır:
	 Çok az sıvıyla pişirmeye uygun içten oturan 	
	 kapak.
	 Dıştan kavrayan kapak kolayca çıkartılabiliyor.
	 Kapak, pişirme sürecinin izlenebilmesi için 		

	 ısıya dayanıklı yüksek kaliteli camdan üretildi.
•	 Evde kullanım için genel boyutlar.
•	 Aşağıdaki talimatlar takip edildiği sürece 		
	  ürünün bakımı kolaydır ve uzun ömürlüdür.

Güvenli kullanım ve bakım için lütfen ilk 
kullanımdan önce aşağıdaki talimatları okuyun.

Kullanım talimatları
•	 İlk kullanımdan önce tüm etiketleri çıkarın. 		
	 Tencereyi sıcak sudan geçirin, suyla 		
	 doldurun ve suyu kısa bir süre kaynatın, sonra 	
	 iyice kurulayın.
•	 En yüksek ısı ayarını sadece ısıtırken kullanın. 	
	 Uygun bir zamanda ısıyı azaltın ve pişirmeyi 	
	 orta ısıda tamamlayın.
•	 Az suyla pişirme yapıldığında düşük ısı ayarı 	
	 kullanın.
•	 Sentetik parçası olmayan tencereler ve 		
	 Cromargan® kapaklar fırında kullanıma 		
	 uygundur.
•	 Cam kapaklar fırında kullanıma en fazla 		
	 180°C 	sıcaklığa kadar uygundur (Diadem Plus 	
	 ürünler 130°C sıcaklığa kadar).
•	 Tutma yerleri ısınabilir, dikkatli olun. Lütfen 	
	 tutacak kullanın.
•	 Tencerenizin tutma yeri gevşerse, standart 		
	 bir tornavida ile vidayı sıkın. Vidayı sıkana dek 	
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	 tencereyi kullanmayın.
•	 Uygun olmayan tutuş sonucu hasar gören 		
	 sentetik tutma yerlerini WMF servis 		
	 noktalarında değiştirebilirsiniz.
•	 Dıştan kavrayan kapaklı tencerelerde, su 		
	 katmanı hava boşluğu oluşmasına neden 		
	 olabilir. Bu durumda tencereyi hafifçe 		
	 yeniden ısıtın ve kapağı çıkarın.

Güvenli kullanım ve bakım talimatları
•	 Boş tencereyi kesinlikle ısıtmayın ve 		
	 pişirilen yiyecekten çıkan sıvının tamamının 	
	 buharlaşmadığından emin olun. Aksi takdirde 	
	 yiyecek yanabilir, tencere veya ısı 		
	 kaynağı zarar görebilir.
•	 Tuzu sadece kaynayan suya katın ve tuzun 		
	 tabanla temas etmesini önlemek için suyu 		
	 karıştırın.
•	 Kullanımdan sonra en kısa sürede tencereyi 	
	 sıcak sudan geçirin.
•	 İnatçı yemek artıklarını suda bekletin ve 		
	 sünger veya fırçayla kolayca temizleyin. 
•	 Bulaşık teli veya aşındırıcı mutfak gereçleri 	
	 kullanmayın.
•	 Kireçli su ve bazı yiyecekler, tencerenin 		
	 iç kısmında leke oluşmasına veya 		
	 mavileşme şeklinde renk bozukluklarına 		
	 neden olabilir. Bu durumda düzenli 		

	 olarak ve gecikmeden tencerede sirke 		
	 kaynatarak temizliği sağlayın. İnatçı 		
	 lekelere karşı, WMF bayinizden alabileceğiniz 	
	 WMF Purargan®’ı öneriyoruz.
•	 Tencereyi saklamadan önce iyice kurulayın.

Bulaşık makinesinde yıkama talimatları
•	 Yalnızca bilinen markaların deterjanlarını 		
	 kullanın. Tuz ve parlatıcı haznelerini 		
	 her zaman hızlı doldurun. Makinenin 		
	 iç kısmına tuz temas etmemelidir. Toz 		
	 konsantrasyonu aşınmaya neden olabilir. 		
	 Hazneleri doldurduktan sonra makine boşken 	
	 orta düzey durulama yapmanızı tavsiye 		
	 ediyoruz.
•	 Makinedeki diğer nesnelerden tencerenize 		
	 pas bulaşabilir. Bu, hemen temizlenmediği 		
	 takdirde aşındırıcı hasara neden olabilir.
•	 Makinenin havalanması için, durulamadan 		
	 sonra en kısa sürede makinenin kapağını açın.
•	 Tencereyi en kısa sürede makineden çıkarın ve 	
	 uzun süre nemli kalmamasını sağlayın, 		
	 aksi takdirde yüzeyde lekeler oluşabilir.
•	 Tencereyi saklamadan önce iyice kurulayın.
 

 



Hazırlama talimatları

Az suda pişirme
Sebzeleri veya diğer yiyecekleri bu şekilde pişirmek 
için çok az sıvı kullanılır ve tencerenin kapağı 
kapatılır. Tüm pişirme süreci boyunca buhar 
kaçağının olmaması, su döngüsünün buharın 
etkisini olumsuz etkilememesi için, içten oturan 
kapak çıkarılmamalıdır.
Az suda pişirmek sebzeler, balık, kümes hayvanı 
eti veya taze et için idealdir. Yiyecek bu şekilde 
pişirildiğinde vitamin, mineral ve eser elementlerini 
daha fazla korur, çünkü suya salınım olmaz ve tüm 
yiyecekler kendine has tatlarını korur. Genelde 
yemek tuzu eklemenize gerek kalmaz.

Az yağda kızartma
Yağda kızartma yaparken daima boş tencereyi 
ısıtmadan önce yağı koyun!
Isıyı en fazla orta-yüksek ya da orta düzeye 
ayarlayın. Yağdan hafif duman çıkmaya 
başladığında ısıyı düşürün. Sonra kızartılacak 
yiyeceği tencereye koyun.
Kapak kapalı olacak şekilde her iki tarafını 8-10 
dakika kızartın. Pişme süresi boyuta ve yiyeceğin 
kalitesine göre değişebilir.
Bu şekilde, kapak kapalı olarak pişirildiğinde et 
kendi suyunda pişer ve bu sayede kullandığınız yağ 

miktarı azalır.
Sıcak yağa dikkat edin.
Sıcak tencereleri gözetimsiz bırakmayın. Yanan 
yağı suyla söndürmeye çalışmayın. Battaniye veya 
yangın tüpü kullanın.

Elektrikli ocakta kullanım talimatları
WMF’nin Cromargan® tencereleri evde kullanıma 
uygun genel boyutlardadır.
Daha verimli bir enerji kullanımı için, elektrik 
ocağındaki ısıtıcının çapıyla tencere veya tavanın 
çapı uygun olmalıdır:

Isıtıcı	              Tencere	     Tava
küçük ø 14,5 cm       ø 16 cm	     ø 20 cm
orta ø 18 cm             ø 20 cm	     ø 24 cm 
büyük ø 22 cm          ø 24 cm, 28 cm     ø 28 cm

İndüksiyonlu ocakta kullanım talimatları
Lütfen aşağıdakilere dikkat edin. İndüksiyonlu ocak 
çok hızlı bir ısı kaynağıdır. Fazla ısı tencereye zarar 
vereceğinden tencere ve tavaları boşken  kesinlikle 
ısıtmayın.
Yüksek ısıda pişirirken bir uğuldama sesi çıkabilir. 
Bu teknik nedenlerden dolayıdır ve ocağınızda ya 
da tencerenizde bir sorun olduğunu göstermez.
Tencere ve ocağın boyutu birbirine uygun olmalıdır, 
aksi takdirde ocak (manyetik alan) tencere tabanına 



tepki vermez.
 
Taşıma ve Nakliye sırasında dikkat edilecek 
hususlar:                   
Taşıma ve nakliye sırasında ürünü mutlaka kutusu 
veya orjinal ambalajı ile taşıyınız. 
Ürünün kutusu ürünü fiziksel hasarlara karşı 
koruyacaktır.
Ürünün veya kutusunun üzerine ağır cisimler 
koymayınız.
Ürünün düşürülmesi durumunda ürün hasar 
görebilir.

Garanti koşulları
Aşağıdaki nedenlerden kaynaklanan hasarlardan 
firmamızın sorumlu olmadığını belirtmek isteriz:
• Kötü kullanım
• Uygun olmayan, kötü veya dikkatsiz tutuş
• Kullanım talimatlarına uymama
• Uygun olmayan tamirat işlemleri
• Ürüne, orijinal tasarımla uyuşmayan yedek 
parçalar monte etmek

Aynı durum destek niteliğindeki parçalar ve 
aksesuarlar için de geçerlidir.

Bu ürün ev kullanımı için tasarlanmıştır, 
profesyonel kullanımlar garanti kapsamı dışındadır.

Garanti süresi, ürünün WMF uzman bayisinden 
satın alındığı tarihte başlar ve iki yıldır. 
Garanti, satışa dair kanıt belgesi ile belgelendirilir. 

Arızalı ürün öncelikle yetkili servise, yok ise 
mağazaya sunulmalıdır.

En yakın yetkili servis bilgisi için 
www.wmf.com.tr internet sitesini ziyaret ediniz 
ya da 0850 222 40 50 nolu Müşteri Hizmetleri 
Danışma Hattını arayınız.

Tüketiciler şikayet ve itirazları konusundaki 
başvurularını tüketici mahkemelerine ve tüketici 
hakem heyetlerine yapabileceklerdir.

Tüketici Hizmetleri Danışma Hattı:
0850 222 40 50

İmalatçı Firma:
WMF Group GmbH Eberhardstrasse 35
D-73312 Geislingen/Steige Germany
E-mail: service@wmf.de wmf.com

İthalatçı Firma:
Groupe Seb İstanbul A.Ş.
Dereboyu Cad. Bilim Sok. Sun Plaza Kat:2 No:5 
34398 Maslak / İstanbul Türkiye



durumunda tüketici;

yerine getirmekle yükümlüdür.

beraberinde getirecek 

kullanabilir. 

içinde yerine getirilir. 

kullanmakta serbesttir.

iade edilir.

tarihli ve 6098 sayılı Türk Borçlar 
Kanunu hükümleri uyarınca tazminat da talep 
edebilir.
























